
För alla livsmedelshanterande verksamheter är grundläggande kunskap om hygien och matsäkerhet A och O. Det 
ställs allt högre krav på livsmedelssäkerhet. Personalens kunskaper om livsmedelshantering är avgörande för att 
verksamheten ska kunna leva upp till dessa krav. Sorsele Lärcentrum erbjuder nu två kurser i livsmedelshygien 
och matsäkerhet i ett samarbete mellan Anticimex, Storköket Sorsele kommun och Lärcentrum, riktat till dig som 
hanterar livsmedel i din verksamhet.

STEG 1: GRUNDKURS I LIVSMEDELSHYGIEN 
WEBB, 2-3 timmar. Pris 995/deltagare (ex moms). 
Obegränsat antal platser.
En mer djupgående webbutbildning i matsäkerhet som 
rekommenderas till alla som arbetar med oförpackade 
livsmedel. 

Genom utbildningen får du de baskunskaper som krävs 
för att hantera mat på ett säkert sätt. Vi går igenom vilka 
hälsofaror som finns när man hanterar livsmedel, såsom 
matförgiftningar, smittämnen och olika smittkällor. 

Utbildningen följer Livsmedelsverkets rekommendatio-
ner för en kursplan i livsmedelshygien, med undantag för 
de begräsningar som webbutbildningar medför. Kursen 
avslutas med ett kunskapstest och efter godkänt resultat 
erhålles ett diplom. 

Utbildningen erbjuds från och med vecka 44 och din 
inloggning är giltig i tre månader.

STEG 2: HACCP I TEORIN 
8 timmar. Pris 4677 kr/deltagare (ex moms). Obs! 
Begränsat antal platser, du får plats i anmälnings-
ordning.
HACCP ges på plats på Sorsele Lärcentrum vecka 10, ons-
dagen den 6 mars. För att kunna gå denna måste du ha 
avslutat grundkursen i livsmedelshygien. 

Utbildningen ger dig grundläggande kunskap i att iden-
tifiera , bedöma och kontrollera alla faror i produktionen 
som kan utgöra ett hot mot livsmedelssäkerheten. 

Deltagarna får ett utbildningsbevis även från denna 
kurs.

Frågor? Kontakta Hanna Holmberg, hanna.holm-
berg@sorsele.se

Hantera mat på ett säkert sätt – 
utbildningar i livsmedelssäkerhet

Anmälan görs till larcentrum@sorsele.se. Vid anmälan, ange namn, e-postadress, företag/organisation, 
faktureringsadress samt eventuella allergier för varje deltagare. Sista anmälningsdag: 10/10.


